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Via Fiori Chiari 32, 20121 Milan

Gli alimenti in commercio spesso contengono degli ingredienti allergenici che posso provocare reazioni violente nelle persone predisposte. Sono evidenziati nell'elenco sottostante gli allergeni che
potreste trovare in alcuni dei nostri alimenti. Il personale è comunque a vostra disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.

*Alcune materie prime possono essere surgelate all’origine, secondo la disponibilità del mercato o congelate in loco mediante abattitore rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza,
come descritto nel piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e del Reg. CE 853/04.

1 Cereali e derivati  |  2 Crostacei  |  3 Uova  |  4 Pesce  |  5 Arachidi  |  6 Soia  |  7 Latte  |  8 Frutta a guscio  |  9 Sedano  |  10 Senape
11 Sesamo  |  12 Anidride solforosa e solfiti  |  13 Lupini  |  14 Molluschi



SNACK D’APERTURA - OPENING SNACKS

Focaccina al carbone, emulsione di burrata e basilico (1, 3, 7)
Charcoal focaccina, burrata emulsion & basil

Olive nere condite
Seasoned black olives

SALUMI SELEZIONATI - SELECTED CURED MEATS

Ibérico 100% Bellota – taglio a coltello
100% Bellota Ibérico – hand-carved

Bresaola di Wagyu A5 – taglio sottile con focaccina
A5 Wagyu bresaola – thin-sliced, served with focaccina

Prosciutto cotto alla brace (Friuli) – taglio a coltello (1, 12)
Wood-fired cooked ham (Friuli) – hand-carved

PICCOLI ASSAGGI - SMALL BITES

Friggitelli fritti, lime e sale Maldon (1, 11)
Fried friggitelli peppers, lime & Maldon salt

Millefoglie di patate, pollo agrodolce, maionese ai funghi enoki (1, 3, 7)
Potato mille-feuille, sweet-and-sour chicken, enoki mushroom mayo

Bignè bun con smash burger alla Rossini (foie gras) (1, 3, 7, 10)
Choux bun with Rossini-style smash burger (foie gras)

Bonbon salato in tripla cottura con tartare di Fassona e caviale Oscietra (1, 3, 10)
Triple-cooked savory bonbon with Fassona tartare & Oscietra caviar

Riso allo zafferano iraniano, ossobuco agrodolce, gel al limone (1, 3, 8)
Iranian saffron rice, sweet-and-sour ossobuco, lemon gel

Pan cristal con pastrami di manzo alle erbe e maionese alla senape (1, 3, 10, 12)
Pan cristal with herb-rubbed beef pastrami & mustard mayo

DALLA PIASTRA (4 pz) - FROM THE GRILL PLATE (4 pcs)

Bottone: carciofi e pecorino, Black Angus, tartufo nero (1, 3, 7, 9, 12)
Bottone: artichoke & pecorino, Black Angus, black truffle

Gyoza: maialino Ibérico, salsa ponzu (1, 6)
Gyoza: Ibérico pork, ponzu sauce

Raviolo: mascarpone, erba cipollina, lime, caviale Oscietra (1, 3, 4, 7, 9)
Raviolo: mascarpone, chives, lime, Oscietra caviar

VEGETALI - VEGETABLES

Carote al carbone, labneh, grano saraceno croccante (7)
Charcoal-roasted carrots, labneh, crunchy buckwheat

Romana grigliata, cipollotto e limone (7)
Grilled romaine, spring onion & lemon

Boniato al sale grigliato, maionese al chimichurri (3)
Grilled salt-baked boniato, chimichurri mayo

Pak choi al carbone, glassa al jus di pollo e zenzero (3, 7)
Charcoal pak choi, chicken jus & ginger glaze

Misticanza, verdure, dressing alla soia e miele (1, 3, 7)
Mixed leaf salad, vegetables, soy & honey dressing

GRILL ROBATA - ROBATA GRILL

Pinchos di pollo karaage, salsa tonnata, verdure croccanti (1, 3, 10)
Chicken karaage pinchos, tuna-style sauce, crisp vegetables

Pinchos di lucanica BBQ, chips di patate (1)
BBQ lucanica pinchos, potato chips

DAL CARBONE - FROM THE CHARCOAL

Cube Roll R-Bay Angus (USA) – 300 g
Cube Roll R-Bay Angus (USA) – 300 g

Bavetta (USA) – 350 g, chimichurri
Flank steak (USA) – 350 g, chimichurri

Short Ribs (USA) – 450 g, senape ed erbe aromatiche (7, 10)
Short ribs (USA) – 450 g, mustard & aromatic herbs

Costine di agnello irlandesi, fondo, carciofi, patate cubo (1, 7, 9)
Irish lamb cutlets, jus, artichokes, potato cube

DALLA CUCINA - FROM THE KITCHEN

Wellington di Wagyu, salsa ai funghi, riduzione di vino rosso (1, 7, 9)
Wagyu Wellington, mushroom sauce, red wine reduction

Cotoletta di maialino Ibérico con osso alla milanese (1, 3, 8)
Bone-in Ibérico pork cutlet “Milanese”

Carpaccio caldo alle erbe di stagione (1)
Warm carpaccio with seasonal herbs

A LATO - SIDES

Patatine Stick IT (1, 3)
“Stick IT” fries

Cimette piccanti 
Spicy greens

Purè di patate con burro di Normandia (7)
Mashed potatoes with Normandy butter
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