
BUSINESS LUNCH
12:00 - 14:30



MENÙ SECONDI 25
UN PIATTO PRINCIPALE + UN VEGETALE A SCELTA TRA

Scarola ripassata, pinoli e uvetta (8)

Sautéed escarole, pine nuts and raisins

Carpaccio di avocado e pomodoro
Avocado and tomato carpaccio

Agretti saltati
Sauteed agretti

Broccoli Bimi al sesamo (1, 11)

Bimi Broccoli with Sesame

V E G E T A L I

Paillard di vitello e patate cubo (7, 9)

Veal paillard and cubed potatoes

Trancio di branzino arrosto,
insalatina di asparagi e finocchietto (4, 7)

Roasted sea bass steak, asparagus and fennel salad

Tagliata di manzo (150g), rucola, grana
e pomodorino confit (7, 9)

Sliced beef (150g), rocket, parmesan, and
confit cherry tomatoes

Smash burger
manzo, formaggio, maionese IT,

chutney di bacon e patatine fritte (18)

Smash burger: beef, cheese, IT mayo, bacon chutney,
and fries

P I A T T I  P R I N C I P A L IInsalata Caesar
Lattughino, pollo croccante, salsa Caesar,

pane carasau (1, 3, 4)

Caesar salad: crispy chicken, Caesar sauce,
and carasau bread

Insalata di salmone affumicato
spinacino, finocchi, arance, salsa gravlax (1, 4, 6, 10, 11)

Salmon Salad: Smoked salmon, spinach, fennel,
oranges, gravlax sauce

Insalata Nizzarda
Lattughino, fagiolini, olive taggiasche,

trancio di tonno, uova di quaglia e acciughe (3, 4)

Nicoise Salad: Lettuce, green beans, Taggia olives,
tuna steak, quail eggs, and anchovies

Cous cous primavera Taccole, fagiolini,
piselli, carota, fave (1, 9, 11)

Spring couscous: snow peas, green beans, peas,
carrots, broad beans

MENÙ INSALATE 15
UN PIATTO A SCELTA TRA

MENÙ PRIMI 18
UN PRIMO A SCELTA TRA

Orecchietta integrale tiepida alla crudaiola
Pomodoro marinato, cacio ricotta,

mantecato al tavolo (1, 7)

Whole wheat orecchiette crudaiola cold-cooked at the table

Gnocchetti di patate ai 5 pomodori (1, 7)

Potato gnocchi with 5 types tomato sauce

Riso Jasmine saltato con verdure di stagione (6)

Sautéed Jasmine rice with seasonal vegetables

Spaghetto alla chitarra cozze, vongole
e peperoncino (1, 2, 4, 14)

Spaghetti alla chitarra with mussels, clams and chili pepper

Scarola ripassata, pinoli e uvetta (8)

Sautéed escarole, pine nuts and raisins

Carpaccio di avocado e pomodoro
Avocado and tomato carpaccio

Agretti saltati
Sauteed agretti

Broccoli Bimi al sesamo (1, 11)

Bimi Broccoli with Sesame

IN AGGIUNTA 6
V E G E T A L I

Biscotti della credenza (1, 3, 5, 7, 8)

Cookies from the cupboard

Torta / cake del giorno (1, 3, 5, 7, 8)

Cake of the day

Tiramisù (1, 3, 7)

Tiramisu

PER CONCLUDERE 6
D O L C I

Acqua, pane e coperto sempre inclusi / Water, bread and service always included

MENÙ COMPLETO 30
UN PRIMO + UN PIATTO PRINCIPALE ACCOMPAGNATO DA UN VEGETALE A SCELTA

Sono evidenziati nell'elenco sottostante gli allergeni che potreste trovare in alcuni dei nostri alimenti. Il personale è comunque a vostra disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.
1 Cereali e derivati  |  2 Crostacei  |  3 Uova  |  4 Pesce  |  5 Arachidi  |  6 Soia  |  7 Latte  |  8 Frutta a guscio  |  9 Sedano  |  10 Senape

11 Sesamo  |  12 Anidride solforosa e solfiti  |  13 Lupini  |  14 Molluschi


